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Vorwort / Einleitung

Die Sehnsucht nach Curagao ist schwer zu erklaren, denn so manches Mal
schaut die Insel beim Landeanflug eher grau und vertrocknet aus.

Curagao ist vielleicht Liebe auf den zweiten Blick und viele Melmsn sptiren das
Fernweh nach Curagao schon kurz nachdem sie wieder nach Hause geflogen
sind. Die Sehnsucht nach Curacao wird schnell gréf3er.

Vielleichtist es das kristallklare Meer oder die warme Sonne. Vielleicht ist es aber
auch die Ruhe und Gelassenitéer Insel und die Herzlichkeit der Menschen, die

das Fernweh unertraglich machen, so dass viele gleich zweimal im Jahr nach
Curacao fliegen mochten.

n.l 300A0OOh O EETTOA AEAOGA )1 OAl #00
um Hektik und Stress zu véindern bzw. gar nicht erst aufkommen zu lassen.

noi AT O0TATO jc¢ 1 AT GCOAIih 1 AT COAI qQ CAEO
Curacaolino tatsachlich nicht aus der Ruhe bringen.

Vielleicht ist es sinnvoll wenigstens einmal im Jahr Gber Entschleunigung
nachzudenken und der Schnelllebigkeit Deutschlands zu entfliehen. Wenn Sie
also das nachste Mal ihren Jahresurlaub planen, dann denken Sie doch mal
darUber nach, ob nicht Curacao das richtige Reiseziel ware.

Auf Curacao ist es, als hatte jemand die Uhr amgdten und die Zeit

zuruckgedreht. Es gibt so viel zu entdecken. Die freundlichen Menschen, die
tropische Vegetation, die exotische Tierwelt werden Sie begeistern und das
allgegenwartige Blau werden Sie so schnell nicht vergessen. Die Bilder von
Curacao weden lhre Entdeckungslust wecken und die Sehnsucht nach Sonne,
Sand und Meer schnell wachsen lassen. Und da Vorfreude bekanntlich die
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groldte Freude ist, finden Sie in diesem Buch einfach mehr als ein normaler
Reisefuhrer bietet:

Lesen Sie den Gedankengaritdper die Sehnsuchtsfarbe Blau.

Wir beschreiben das Landhaus Chobolobo mit seiner Likorfabrik in dem noch
heute der Likor Blue Curagao hergestellt wird.

Stimmen Sie sich mit 15 tollen Cocktails, die Sie ganz einfach selber machen
kénnen, auf den Besuch deKaribikinsel Curagcao ein und fangen Sie schon
einmal an zu traumen- auch von dem Besuch der kleinen Blue Curacgao
Likorfabrik. Oder von einem erfrischenden Cocktail am Strand mit den Fif3en im
Wasser.

Curacao Culinaz so heil3t das Kapitel in dem es haugishlich ums Essen geht.

Lassen sie sich sowohl von der Natur als auch von der Kunst auf Curacao
inspirieren und verzaubern. Erfahren Sie mehr tUber die Geologie und tber die
Pflanzen und Tierwelt. Auch Kunstinteressierte kommen auf Curacao auf ihre
Kosten. Besonders die Street Art ist hier sehenswert.

Auch fur lhre Reiseplanung haben wir hier bereits die wichtigsten
YT £ Oof AGET T A1l | ARO # OOA é Klraca&vod A3 A
zusammengetragen. Damit sind Sie bestens vorbereitet.

$A0 4EAT A faufBasacdonatiricd nicht zu kurz kommen. Deshalb
AET AAT 3EA ET O1 OAOAI +APEOAI n-AEO
Strande und eine extra Einfihrung in das Thema Schnorcheln.

Lesen Sie im Anhang ein ausfihrliches Interview mit George Kieffegnd
Verantwortlichen der Dolphin Academy, denn fir viele Besucher v@aracaast



es ein Traum einmal mit den Delphinen zu schwimmen. Einige nehmen von der
Idee dennoch Abstand, da Sie glauben den Tieren ginge es hier nicht gut.
Informieren Sie sich aus etsr Hand und lassen Sie sich vom Gegenteil
Uberzeugen.

Abschliel3end laden wir Sie ein sich unsere Don Genaro Angebote anzuschauen.
Egal ob Sie ein kleines Ferienappartement fiir zwei Personen suchen, oder ob
Sie eine spezielle Themenreise unternehmen waileder, ob Sie sich Gberlegen
den nachsten Winter aufCuracacdd O OAOAOET CAT 8

éfangen Si e schon
traumen.

Wir kimmern uns um den Rest.



Sehnsuchtsfarbe Blau

Blau ist ja bekanntlich eine kalte Farbe und in Deutschland daherBatdacht zu
verarbeiten. Auf Curacao dagegen ist es immer warm um nicht zu sagen immer

heil3. Da sehnt man sich nach etwas Kuhlerem und sei es auch nur nach einer
angeblich kalten Farbe.

nwO0 OOAEO £ O O1 OAOAT (EI T A1 Oh GBA QA i
OOAEO &£ O AEA Al OAOQAGD ADOd mHAG OO AARDO 7/
dagegen die Historiker. Indigo war einfach vorhandengiinstig gewonnen in
Zwangsarbeit.

Die Wabhrheit ist, dass es niemanden hier sonderlich interessiert. Das Bldu au
Curacao ist einfach da. So selbstverstandlicbo natirlich und so intensiv. Am
Himmel nattrlich und im Meer. Aber auch sozusagen gespiegelt, Uberall auf
dem Land. Auf den Ricken der heimischen Rennechsen, den Flaggen, den
Trikots und den Uniformen. Did~assaden vieler Hauser sind bunt und damit
auch blau. Grotten, Buchten, Strande, Kneipen sind blau oder fihren das blau

i nAUOI Oh nAl OAO TAARAO e¢Al il Oxe EI . Al AT Q
Das Blau des Meeres ist auf Curacao so unbeschreiblich, dass man es kaum in
Worte fassen kannBesser gleich herkommen und es selbst hautnah erleben.
Schalten Sie doch einfach mal richtig ab und vergessen Sie den Alltag. Nehmen
SEA OEAE AEA : AEO OI denkhBrenkSik Hand vidder | E @

wie wohltuend das Blau von Curacgao sein kann.
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Blue Curacao

Gern mochte man glauben eins dieser Blaus habe Bienschen hierhergelockt
AT O wl AA AAO +AOEAEE8 ! AAO xAEOOAEAET I
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plotzlich ist man auf einer Insel, die man bislang eher auf einer Barkarte als auf
einer Weltkarte vermutet hatte.

. I AE EAOOA EATTAT I1TAEO $AOOOAEA 1060
#OOAe AT Oh AAO ET AAT OBROAT qPAOT O
schlechthin war.

/
T A

Heute und hier und mit diesem Buch kehrt auch dieser etwas in die Jahre
gekommene Klassiker zuriick als ein Cocktail, der die Farbe Blau und die

3AET OOGAEO TAAE ni1 OOOAOGOO AET £ZAAE EI
Willkommen auf Curacgao. Willkommen auf Chobolobo !

Landhaus und LikodrfabrikChobolobo

Kein Wunder also, dass man nun auch die Produktionsstatte des weltberiihmten
Likdrs kennen lernen mochte. Deshalb zieht es viele Urlauber quer durch die
Hauptstadt Willenstad zum Landhaus Chobolobo, der selbsterklarten Heimat
des "einzig wahren Curacao von Curagao”.

Es gibt Leute, die einzig inspiriert durch den Werbefilm flr Kentuckigourbon
nach Kentucky reisen und dam enttduscht feststellen, dass nirgends alte
Manner in amerikanischen Latzhosen Whiskeyfasser durch die Gegend rollen.
Die waren im Landhuis Chobolobo auf Curacao besser aufgehoben. Es liegt zwar
nicht auf demLand, sondern mitten in der Stadt, erfillt aber ansonsten auch
heute noch genau die Erwartung einer kleinen handwerklichen Manufaktur: Das
Landhaus mit einem beschaulichen Griinderzeithof, den liebevoll geschnitzten
Fensterladen, und den (meist) Frauen, die ietbevoller Handarbeit das Etikett
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http://www.zeit.de/thema/kentucky

auf die Flaschen kleben oder den Flaschen mit einem kleinen Hammerchen den
Flaschenkorken verpassen.

Die Art, wie der Likoér auch heute noch hergestellt wird, ist exakt die gleiche wie
1896. Auf winzigen zehn Quadratmeter produziert die Curacao Liquer
Destillerie jahrlich zwischen 40.000 und 60.000 Liter Curaghiktr. Gearbeitet
wird hier tbrigens nur von Montag bis Freitagnaturlich in einem blauen Outfit
und poco pocoz also bitte nur keinen Stress

Besucher sind natilich verwundert. Was eher aussieht wie ein kleines Museum

oder eine Miniaturausgabe der Fabrikationsstatte ist schon die ganze
Fabrikation. Alles gerade grof3 genug um den heimisch®tarkt und Teile der

USA und die Niederlande zu bedienen. Den Weltmarktgdgen haben andere

wie z.B. Bols in den spaten 70ern und schrillen 80ern erobert. Wie war das
eigentlich mdglich? Leider hat der pfiffige Unternehmer Edgar Senior seinen

, EEEO T EAEO Oi AOEI T AT O CAOAOAORh xEA A
steht noch lange nicht Blue drauf. Haben Sie sich das Etikett der Originalflasche
AET T Al CAT AOAO AT CAOAEAOOe 611 "1 OA EO
bemerkenswert und Ortsnamen sind schwer bzw. gar nicht zu schitzen.
Vielleicht ist das auch bessen. Sonst sdhe es hier aus wie in Kentucky.

Und so ist es wie es eben ist: An den Geschmack erinnert man sich nur vage. Es
ist seine Farbe, das unglaubliche Blau, das sich eingebrannt hat. Dieser Likor, das
war Sehnsucht in Flaschen. Und wie soll Sehnsusishon schmecken, wenn
nicht bittersuf3?

13



15 tolle Cocktailsandere als bittersufd
Das folgende Cocktat ADEOAT EOO 1 EO AAI ' 001 ACAAA

AET ZAAE EOO6h CAOAEOEAAAT 8 $ATT #1 AEOA
die Zubereiung angeht, noch was seinen Inhalt / Geschmack angeht. Hier und
heute geht es darum ein leckeres Erfrischungsgetrank mit viel Liebe
zuzubereiten. Und naturlich sind auch einige farbenfrohe Bl@riragacCocktails

dabei. Um einen tollen Cocktail zu machemsi nur zwei Punkte zu beachten:

Erstens:

Ein Cocktail sollte immer eiskalt sein und daher mit gentigend Eiswiirfel
versehen sein, sonst ware es ja kein Erfrischungsgetrank. Zudem zaubert der

+1 AT ¢ Oi1 %EOxi OFA1IT Ol £ 00 k&Gl (AOA

Zweitens:

Die Dekoration bei einem Cocktail ist ausschlaggebend. Das Auge trinkt eben
mit. Neben dem Strohhalm geht es darum einen Hingucker an den Glasrand zu
stecken. Sei kreativ. Es muss nicht immer dalsligatorische Ananasttckoder
Limettenstiick sein. Es kann auch mal ein Gummibarchen, Mausespeck oder ein
Lackritzstiick sein.

Damit die Zubereitung wirklich von Anfang an klappt und nicht zu aufwendig ist,
gibt es hier die 15 besten Cocktails mit wenigen Zutaten und natdrlich Schritt fir
Schritt erklart.
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Die funf besten Klassiker

1.Caiphirinja

Wer es gerne herb und zitronig mag, der ist mit einem Caiphi wirklich glticklich. Der
Caiphi wird direkt in einem etwas robusten und halb hohen Glas zubereitet.

Man nehme eine Limette und schneidet dispitzen Enden grof3ziigig ab. Danach
halbieren, vierteln, achteln und ungefahr-@ Stiickchen Limettenstickchen inGlas
geben. 24 Teeloffel braunen Zucker dazu und das Ganze mit einem Morserstol3el
zerstampfen. Danach ca. 6 cl Rum (ungefahr 1,5 kleSwhrapsglaser) unckine gute
Handvoll Eis dazugeben. Das kann Crusheis sein. Muss aber nicht. Mit einem langen
Barloffel umrtuhren. Danach einfach mit Mineralwasser auffillen und dekorieren.
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2 Mojito oder Maracuja Mojito

Der Mojito geht auf eine lange Tradition von Ru@etranken in deiKaribik
zurtck und gehoért zu den beliebtesten Long Drink Cocktails tGberhaupt. Die
frische Minze gibt hier den entscheidenden Ausschlag.

Der Mojito wird ebenfallsim Glas zubereitet. Dieses Mal ist es aber eher ein
grol3es und hohes Glas.

Genau wie beim Caiphiwerden die
Limettenenden grol3zligig abgeschnitten.
Danach halbieren, vierteln, achteln und
ungefahr 67 Stlckchen
Limettenstickchen ins Glas geben. Daz
ca. 6 z 8 Minzblatter zerzupfen und
dazugeben. 24 Teeltffel braunen Zucker
dazu und das Ganze mit eime
MorserstoRel zerstampfen. Danach ca. 6 ¢
Rum (ungefahr 1,5 kleine Schnapsglase
dazu. Viel Eis dazu geben. Mit einen
langen Barloffel umrihren. Danach
einfach mit Mineralwasser auffillenund
dekorieren.

Kleine  Abwandlung: Statt  mit
Mineralwasser kanrman den Mojito auch
mit Maracujasaft auffillen.



3.Pifa Colada

Die Pifia Colada ist ein suf3er, cremiger Cocktail aus Rum, Kokosnusscreme und
Ananassaft. Er stammt tibrigens aus den 50er Jahren.

Einen Pifia Colada macht man am besten in einen kleinen Blen&nfach 6 cl
Rum, 14 cl Ananassaft, 6 cl Kokosnusscreme (ni¢dtdkosnusswasser) und
Eiswurfel in den Mixer Becher und ab geht die Post. Ca. 2 Minuten mixen und in
ein bauchiges Glas geben.

4.Sex on the Beach

Dieser Klassiker darf hier naturlich nicht fehlen.

4 cl Vodka

4 cl Pfirsichlikor (weild)
2 cl Zitronensaft

2 cl Cranberrysaft

8 cl Orangensaft

1cl Grenadine

Der Sex on the Beach ist sehr schnell zubereitet. Einfach alle Zutaten in einen
mit HEswirfeln gefiliten Shaker geben und diesen kréaftig schitteln.
AnschlieBend die Grenadine in ein Longdrinkglas geben und mit Eiswirfeln
auffillen. Dann den Shakelnhalt langsam in das Cocktailglas zugeben.
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Pina Colada

Gern wird beim Sex on the BeacHer Orangensaft
teilweise oder auchganz durch Ananassaft ersetzt.




5. Poncho Colada

Das ist ein ganz SufRer. Es ist eher ein Nachtisch als ein Cocktdibch
unwiderstehlich gut.

5 cl Schokoladenlikdr, £l Ponche de Caribe odekEierlikdr, 3cl Vodka, 8cl
Ananassaft, 4 cl Crema déoco und4-5 Eiswirfel.

Gib alle Zutaten in einen Shaker / Mixer und gut schitteln bzw. mixen.
Schokocreme an den inneren Glasrand geben und den Inhalt des Shakers nun in
ein mit Eis gefllltes Glas geben. Mit einer Orangenschale garnieren.
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Funf Cocktails ohne Alkohol
1. Ipanema

Ein erfrischend fruchtiger Cocktail ist der Ipanema.

Eine halbe bis einganze Limette achteln und zusammen mit dem Rohrzucker
in ein Glas geben und dort zerdriicken.

E

Danach ca. 10 m -
Maracujasaft und das
Eis dazu geben. Alles™
zusammen in einen™ -
Shaker geben undf

-

kraftig schitteln. g~
Das Gemisch in ei -‘:‘_: —
Cocktailglas geben und §
mit Gnger Ale

auffullen.

- e

Wer mag kann zum s
Schluss noch einen@E e
Schuss Blue CuragaG——i +
Sirup hinzufiigen. Mit ;
einer Limettenscheibe ==
am Glasrand verzieren.



2VirginMojito

g Dieser Mojito wird genauso gemacht wie der echte
Mojito. Limettenstiickchen und eine Handvoll frischer
Minzblatter mit 24 Teel6ffel Rohrzucker ein Glas
geben und mit einem StoRRel zersto3en. Wahlweise

mit Marajujasaft oder mit Minzwasser (oder
Mineralwasse) auffillen.

3. Virgin Piia Colada

i ATAEI Al AOAE n+ETAA #1711 AAAO CAT AT1T 08
Der echte Pifia Colada wird am besten im Mixer zubereitet. 6 cl
Kokosnusscreme, ca. 10 cl Milch, 12 cl Ananassaft und gentigend Eisstliickchen in

einen Mixer geben und gut durchmixen. Das Ganze in ein bauchiges Cocktailglas
und mit einer Ananasscheibe garnieren.

Der alkoholfreie Moijito und der alkoholfreie Pifia Colada unterscheiden sich
optisch nicht von der Variante mit Alkohol. Nur bei der Dekoration ist Phantasie
gefragt.
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4.  Tropical Bon Bons

Der Tropical Bon Bon ist auch
| deswegen so gut, veil er so
einfach ist:

3-6 cl Blue Curagao Sirup in ein
Glas geben, Eiswiirfel
dazugeben und mit Pfirsichsaft,
Maracujasaft, Ananassaft oder
Sprite auffilllenz Bon Bon- so
einfachz so gut.

5. Linus Paradise

ein Glas geben. Dann separat 14
Orangensaft, 2 cl Zitronensaft und 2 c
Mandelsirup in einen Shaker geben und 2
Sekunden kraftig schitteln. Das Gemisc
dann langsam in das Glas giel3en



Funf Blue Curacao Cocktails
1. Ginger Swing

Der Ginger Swing wird im Glas zubereitet. Das Besondere ist der Schuss Ingwer
Limetten-Sirup. Den kann man ganz
einfach selber machen. Dazainfach
eine IngwerWurzel in Scheibchen
schneiden und in einen Topf mit ca
500 ml Wasser geben. Dazu der Sa
von 2 Limetten dazu und ca.
Essloffel brauchen Rohrzucker. Das
ganze 15 Minuten kdcheln lassen un
dann den Sirup durch ein Sieb in ein
kleine Flasche fullen. Der Aufwand
lohnt sich, denn der Sirup halt sichy
lange und man kann viele Ginge
Swings damit machen. Zuriick zui
Zubereitung des Cocktails:

4 cl Blue Curacao in ein Glas und eine
Spritzer  IngwerLimetten  Sirup
dazugeben Mit Eiswarfel adftllen
und mit einem Barloffel umrihren.
Dann einfach noch mit Ginger Alg
auffillen und nicht mehr umrihren.



2.  Swimmingpool
4 cl Rum (weil3)

4 cl Kokosnusscreme

2 cl Blue Curacao

15 cl Ananassaft

Alle Zutaten zusammen mit eigen
Eiswirfeln im Shaker schitteln oder
im Mixer mixen. Das Ganze in ein
bauchiges Cocktailglas fullen und mit
einer Annas Scheibe dekorieren.

Variante: mit rotem Blue Curacao
heil3t der Cocktaildann schnell mal
n) i T E AE ,EIiTEO O1T A C



3. Young fresh and Beautiful
31 AOEOAE GAITGAENR®T GIAQ®O EAAAI A-heiBel AEOA
Sommertage. Leicht, herb und erfrischend.

4 cl Blue Curagap3 cl Limettensaft und 2 cl Zitronensaft mit einigen Eiswtrfeln
in den Shaker geben, kraftig schitteln und in eirongdrinkglasfiillen. Mit Bitter
Lemon auffullen.

Als Dekoration eine Zitronenscheibeder eineLimettenspirale an den Glasrand
stecken.



https://www.cocktaildatenbank.de/glossar#30

4. Blue Lagun
Erfrischend und trotzdem suf!

4 cl Wodka, 4 cBlue Curgao und Zitronensatft in ein Glas auf Eis geben und
umriahren. Zum Schlussmit Sprite auffullen. Dieser Cocktail wird nicht
geschuttelt. Mit einer Limettenscheibe verzieren.

Ubrigens: Wo Blue Lagun drin ist, steht es noch lange nicht drauf.

THE GENUINE  ~

CURACAO |



5. Blue Gin Delight

4 cl Blue Curacao, 4 cl Gin, Saft von einer halben Limette mit Eiswirfel im Shaker
schitteln. In ein Glas giel3en undhit —
Sprite auffillen.

Wer Gin mag, fir den ist auch die pure
Variante sehr lecker: Nimm ein schéne
Rotweinglas. Gib 4 cl guten Gin ein. Mit
Eiswirfel und Tonic Water bis zur Halfte
des Glases auffullen. Schlangengurk
und Pfefferkdrner dazugeben. Fertig!




Curacao Culina- Essen und Trinken auf Curacao
Restaurants

Es gibt eine Vielzahl an Restaurants auf Curagao; fur jede Gelegenheit, fur jede
Geschmacksrichtung und fiir jeden Geldbeutel.

Nachfolgend finden Sie eine Auswahl der besten und/ oder interessantesten
Restaurats; solche die schon seit Jahren oder sogar seit Jahrzenten einen
COOAT 20& EAAAT AAAO AOAE ET OAOAOOAT OF
AEA AOOAE EEOA , AcA AAOGOAAEAT xEA AAO
etwas sehrUngewodhnlichesanbieten wie das Shelter Rock Paradise. Jeden
Freitag gibt es hier geflllte Kokosnissenatirlich originalgetreu zubereitet.

Finden Sie ihr TrauARestaurant unter den folgenden Rubriken:
U FOnf richtig gute Restaurants in Pietermaai
U FOnf bemerkenswerte Restaurants iBanda Ariba (Sudosten)
U FOnf interessanteRestaurants in Banda Abou (Nordwesten)

U FuUnf tolle StrandRestaurants

Ubrigens Anders wie in siideuropaischen Landern geht man auf Curacao eher
frih essen. Besonders im Nordwesten der Insel schlie8t die Kiche der
Restaurants sehr friity oft schon um 21:00 Uhr.

Eine Reservierung ist in manchen Restaurants notwendig.

Die Bedienung freut sich tbrigens tber ca. 10 % Trinkgeld.
28



Funf richtig gute Restaurants in Pietermaai

Pietermaaiist ein Stadtteil der direkt an Punda grenzt und so auch zu Ful3 gut
zuerreichen ist. Die historischen Hauser sind liebevoll restauriert und dieser
Stadtteil mausert sich immer mehr und mehr zu einem sehr attraktiven
Innviertel, in dem es viele aul3ergewohiche Restaurants und Bars gibt.

Café Mundo BizzarpNieuwe Straat 12, Tel: 005999 /461 6767
Ein wirklich sehenswertes Lokal auf der Insel mit einer guten Kiiche. Happy Hour
17.3018.30, LiveMusikamstags ab 21:30 Uhr.

Restaurant Ginger Schoonesteedl, Tel: 005999 /512 5777
Karibisch asiatische Kiche. Interessante Kiche, tolle Location, schoéne
Atmosphare und mitten in Pietermaai

Saint Tropez Ocean Club, Pietermaab2, Tel: 005999 / 461 7727
Montags: SushiCocktails und Loungemusik: E O O x TAIRyBuGcanGeat Spare
2EAQG

Restaurant Bij Blauw Pietermaai 8284, Tel: 005999 / 517 2218 oder 650 0550
mit herrlichem Blick auf das Meer, hat oft donnerstags besondere Angebote,
z.B.3 Gange Menueum Sonderpreis.

Restaurant Kome Johan van Walbeeckplein 6, Tel:005999 / 465 0413

Sehr gutes Essen. Lunch montags bis freitags von 1220030 Uhr. Dinner
dienstags bis samstags von 18:00 bis 22:00 Uhr. Jeden Mittwoch Nidlapas
Menu.
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Funf bemerkenswerte Restaurants in Banda Ariba

Gouverneur de Rouville De Rouvilleweg 9f, Willemstad Otrobanda,

Tel: 005999 / 462 599%ehr schénes Ambiente, erste Lage mit Blick auf das
Weltkulturerbe. Reservieren Sie sich unbedingt rechtzeit@nel n, 4 EOAE
AAT " Al EIT Os

Landhaus Brakkeput Mei MeiJan Sofat, Spanische&/asser,

Tel: 005999 / 767 150@as Herrenhaus aus dem 19. Jahrhundert ist eine
herrliche Location fir das Restaurant und fur die Veranstaltungen, die hier
geboten werden. Das Restaurant bietet leckere, gegrillte Fischnd
Fleischgerichte.

Rozendeals Penstraat 47, Willemstad, Tel: 005999 /461 8806

Chefkoch Danny hat in Europa und in der Karibik gekocht. Heute verbindet er
sein Kénnen und seine Erfahrung und bidteine interessante Kiiche mit
internationalen und karibischen Elementereine sehr angenehme
Uberraschung.

Steak and RibsRifFort Village 3183314, Willemstag Otrobanda,
Tel: 005999 /462 9454  1Age, sehr gute Kiiche. Ubrigens: Hier gibt es nicht
nur Steaks und Ribs, sondern auch leckeren Fisch.

Perla de Mar Waterfort Boogjes, Willemstad Punda 119,

Tel: 00599 9 41 7800Hier bekommt man Meeresfriichte aber auch Steaks und
andere leckere Gerichte. Oft gibt es Livemusik.
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Funf interessante Restaurants in Banda Abou (Nordwesten)

Buurvrouw, Martha Koosje 8, Tel: 005999 / 868 8499
Das Palaparestaurant liegt direkt ra der HauptstralRe auf dem Weg nach
Westpunt auf der linken Seite. Leckere Kiiche.

E Laterny Fontein 20, Banda Abou Fountain, Tel: 005999 / 869 7666
Sehr gute Spearribs, klasse Steaks und tolle Salate. Lockere Atmosphéare mit
sehr nettem Service.

Shdter Rock Paradise Santa Crus, Tel: 005999 / 681 2982

Auf dem Weg von Barber nach Santa Cruz liegt dieses Familienrestaurant. Hier
ist es einfach anders als anderswo. Dieser Platz hat eine herzige Atmosphére,
eine fantastische Aussicht und giinstiges EsseFragen Sie nach der Kokosnuss.

Sol food, Playa Kalki G1A, Westpunt, Tel: 005999 / 864 0005
Hier gibt es wunderbare gegrillte Shrimps aber auch leckere Pizza und
unglaubliche Brownies. Dieses Lokal ist leider nur am Wochenende geoffnet.

Caktus Café(ehemalig Trio Penotti), Savonet 79, Banda Abou, Weeg nach
Westpunt Tel: 005999 / 864 1795 oder 675 0151

Von einem Schweizer geflihrtes Restaurant. Richtig, richtig gut. Versuchen Sie
doch mal etwas Exotisches wie eine ErdnuBsnanenSuppe.
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Funf tolle StrandRestaurars

Hemingway, Bapor Kibra o/N, Willestad, Tel: 005999 / 465 0740.
Das Hemingway ist eine Strandbar & Restaurant. Sonntags ab 18:30 Uhr gibt es
Live- OOEE OT A 3EA EEIT AT AAE AAO n+OAAIE
Sand tanzen.

Karakter, im Resort von Coral Este, Willibrordus, Tel: 005999 / 864 2233.
Das Karakter liegt am Strand von Coral Estate und ist eine gelungene Mischung
aus Beach, Lounge und Restaurant. Hier kann man wirklich toll essed dan
Sonnenuntergang geniel3en.

Kokomo Beach RestaurantVaersenbaai, Curacao, Té)05999 / 8680908.

Das Kokomo Beachbietet leckere kleine und groRere Gerichte in mittlerer
Preisklasse. Sonntags gibt es Livemusik und eine Happy Hour von 17:00 bis
18:00. Auch das Frihsttick ist hier sehr empfehlen.

Baoase Beach Restaurant Winterwijkstraat 2, Tel: 005999/ 46 11799
Dieses Restaurant bietet internationale Kiiche mit frischen Produkten in einer
typischen balinesischen Atmosphare. Jeden Donnerstag wird zusatzlich ein
besonderes Augenmerk auf Meeresfriichte aus lokalen undternationalen
Markten gelegt.

De Visserij Pis@adera Bay, Tel: 005999 462 8475.

%ElT 1T AOAO &EOAE 2AOOAO0O0AT O &OEOAEAO
Fischauswahl zusammenstellen wollen sind sie hier richtig. Ein ungewdhnliches,
superlassges Restaurant direkt am Meer von Piscadera.
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https://www.google.com/search?q=kokomo+beach+restaurant+curacao&rlz=1C1CHBF_deDE768DE768&oq=kokomo+beach+res&aqs=chrome.2.69i57j0l5.1485253j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8
http://www.kokomo-beach.com/restaurant/
tel:005999

Fastfood und Imbiss

Fur den kleinen Hunger zwischendurch gibt es auf der Insel eine Vielzahl an
FastFoodKetten- Es gibt hier Burger King, Dominos Pizza, Denny's, KFC, MC
Donalds, Pizza Hut und Subway.

Probieren Sie doch auch einmal die namenlosen lokalen Anbieter. Das sind die
kleinen Grillstdnde und Imbissbuden, diean Uberall am Wegesrand sieht.

Shakes, Arepas und Pastechis

Uberall auf der Insel findet man auch Shakes und Smoothies. Die kleMé&mgen
OET A T AEOGO T EO n"AOCEAT OO AOOCAUAEAET AO
I EACO EOOU O1 O 4A0O0OA #1 OA AOAE AAO OAAE
Ein liebevoll gestalteter Platz, an dem man super leckere FriichBnoothies
aberauchleckeR n! OAPAOO AHur@er AMsthenBurcA Bekokint.

Arepas sind Ubrigens runde Maisfladen. Man kann sie zu jeder Tagewl
Nachtzeit essen. Die Arepasverden zur Halfte aufgeschnitten und mit
verschiedenen Speisen gefiillt: gewdrzte Fleischfillungen, Fisch, Kase,
Schinken, @miise, zum Beispiel: Avocados.

i 300ATA TAAO O1 OAOxAcCcO AEAOGAT 1T &£ AOD.
Das sind keine Pastetersondern Teigtaschen, die ebenfalls meist mit Hihnchen
Fleisch, Kase und /oder Gemise gefillt sind. Pastechis werden oft auch als
Vorspeise gegessen.
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Nationalgerichte und Plasa Bieu

Curagaos Kuche hat einen einzigartigen kreolischen Reiz. Die Vielfédiigkon
Speisen aus Meeresprodukten, Gemduse, Salaten, Fleischgerichten und
exotischen Frichten werden selbst anspruchsvolle Feinschmecker erfreuen.

Durch die Vielzahl der Nationalitdten hat auch die Kiche Curacaos vielerlei
Einflisse aus vielen verschieden Nationen.

Um eine Speisekarte richtig zu verstehehjer die wichtigsten Gerichte:

Callalou Soupwird auf den AB@nseln aus Schweineschwénzen gekocht,
mit CallalogBlattern, einemspinatdhnlichen Gemuse.

Erwten Soephaben die Hollander auf den Inseln eingefuhrt, es st
Erbsensuppe.

Sopi de bananasst Briihe mit Kochbananen.

Sopi di Piscast Fischsuppe.

Stoba di cabritoist ein sehr scharfes Ziegengulasch.
Bitterbai sind frittierte Fleischballchen.

Surf and Turfist Fleisch (meist Rinderfilet) und Hummer (manchmal auch
Krabben).

Balchi di piscasind Fischballchen.
Lobsterist der karibische Hummer.
Salmonist Lachs (wird eingeftihrt).

Krokéchisind Fischkroketten.
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https://de.wikipedia.org/wiki/Callaloo

Kalasind Bohnenballchen.

Aros Verdeist griiner Reis, der mit viel Petersilie und Erbsen angemacht wird
und dadurch eine grine Farbung erhal.

Moro ist roter Reis mit Bohnen.

Funchiist in Wasser gekochtes Maismehl, &hnlich wie italienische Polenta.
Arepitas di panmpunasind kleine Pfannkuchen mit stiRem Kurbis und Kase.
Keshi Yenast gebackener Kase mit einer Hackfleischfillung.

Curacaos Nachspeisen sind d&olo di Rom- ein Rumkuchen- oder Kesiowas
Kéase heil3t. Angeboten werden auctielerlei Puddings, z.B. Pudin di coemnen
Kokosnuspudding. Die Puddings werden hier oft mit einem einheimischen Likor
(Poncho de Caribe) verfeinert.

Plasa Bieu

3AEO 1 AEO A1 O AET A EAI AAR *BEOBORERAC
an lokalen Spezialitaten, die hier vor Ort in grol3en Topfen und auf riesigen
Gasflammen nach herkdmmlicheArt zubereitetet werden. Das Plasa Bieu ist

die bekannteste Garktiche von Curacao und fast ein Wahrzeichen. Sie befindet

sich an Waaigaatzwischen Punda und PietermaaViele Touristen schauen hier

nur vorbei um Bilder zu machen, trauen sich aber nicht so richtig hinein. Schade,

denn es ist lecker und preiswert!

Hier gibt es nicht nur leckere Fleiselund Fischgerichte, sondern @ch ganz
besondere karibische Gerichte, die wir so nicht kennen aber unbedingt mal
ausprobieren sollten. Zum Beispiel:
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Guiambo = schleimige Suppe aus Okraschoten
Kaduschi= Kaktussuppe

Suppa de Iguana Leguansuppe

Parilla de Marisco= Platte mit gegrillen Meeresfriichten
Stoba mit Moro = Schmorfleisch mit Reis und Bohnen

Kabritu Stoba= geschmortes Ziegenfleisch
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RestaurantWochen- Gourmetwochen

Einmal im Jahr findet eine Gourmetwoche mit den
AT AT n2AO0O0OAOGO0AT Ohodnkaktye |
Restaurants nehmen an dieser Aktion teil. In diese
speziellen Woche kdnnen Sie ein exzellentesGaing

Menl bei einem der feinsten teilnehmenden
Restaurants zum absoluten Sonderpreis geniel3er
Wann diese Geniel3éNoche stattfindet, sehen Siem

Veranstaltungskalender. Welche Restaurant:
teilnehmen, kénnen Sie hier nachlesen
http://www.restaurantweekCuracao.com/ Bitte CURACAD

reservieren Sie lhre Platze unbedingt rechtzeitig

- Spice Girl / Curacaos bester Kochkurs

» - ‘ : ’.."' RegelmalRig, dienstags von 9:00 bi$3:30 Uhr, gibt es
¢ d einen karibischen Kochkurs mit Helmi Smeulders, der

~ % Bestseller Autorin des BEAO n -1 AAOI #AO
Flavours.Machen Sie mit beim karibischen Kochkurs und
lernen Sie mit karibischen Zutaten zu kochen. Eine tolle
Atmosphare und viele mteressante TippsIinformationen

und Reservierugen:

g
Pg:‘l

www.caribbeanspicegirl.com

N 6 ®
a.‘? b Tel.:005999 5200038
MODERN E-Mail: helmi@caribbeanspicegirl.com
CARIBBEAN

FLAVORS 37




Tropische Friichte und exotisches Gemtise

Im Supermarkt werden Sie die ein odendere Frucht oder Gemusesorte finden,
die Sie nicht kennen oder von der Sie nicht genau wissen, wie Sie sie zubereiten
sollen. Aus diesem Grund haben wir IThnen hier die interessantesten Frichte und
Gemiusesorten  zusammengestellt - natlrlich mit einer  kurzen
Zubereitungsanleitung:

Soursakaoder "Guanabana"

Diese Frucht hat einen Uberraschend sifauren Geschmack, deshalb_ heifdt sie
ET $AOOOAEI ATA AOAE n3AOAOOAAEO8 3EA
Erdbeere und Ananas, mit einem Hauch von Zitrusfrieh.

Wenn Sie Soursaka kaufen, stellen Sie sicher, dass die Frucht grin ist und nur
noch etwas Widerstand hat, wenn Sie die Frucht driicken.

Zur Zubereitung halbieren und schéalen sie die Frucht und entfernen den Kerne.
Die schwarzen Samenkerne missen siasadem Fruchtfleisch rausquetschen.
Das restliche weiRe Fruchtfleisch kanman pur essen oder fir Smoothi
verwenden. Auch lecker zu Eis und Kuchen.

Tamarinde

Der Tamarindenbaum ist ein unscheinbarer Baum mit merkwirdigen Schoten,
aber genau diese, funf I3 20 Zentimeter langen Schoten des Baumes haben es
in sich. Darin verstecken sich namlich braune und schwarzrote Samen, die von
dattelahnlichem Fruchtfleisch umgeben sind, aus dem die eigentliche
Tamarinde gewonnen wird.
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Tamarinden mit braunem Fruchtflsch schmecken suR3lich. Hieraus wird
TamarindenSirup hergestellt, der als Grundlage fur erfrischende Getranke und
Sorbets, fur sufsaure Saucen, Konfitiren und Bonbons verwendet wird.
Tamarindensaft selber herzustellen empfehlen wir nicht, aber tUberallfader

Insel  wird lhnen  selbstgemachter
Tamarinden Saft angeboten. Probieren Sie
AEAOCAT 3AEO O1T A AOA

Unten: Tamarinde / Rechts: Soursaka



Awa Lamunchi

Das ist das erfrischende und alkoholfreie Nationalgetrank Curagaos. Sie
bekommen es Uberall auf der Insel und in den Restaurants. Fragen Sie danach.
Hé&ufig steht es nicht auf der Karte. Awa Lamunchi heil3t Ubersetzt eigentlich nur

L, Eil AOOAT xAOOAOOh AAAO OEA xAOAAT OOAOD
34 Limetten fur eine kKaraffe auspressen, braunen Rohrzucker nach Belieben

dazu und mit Wasser auffillen. Alles gut umrihren und in den Kihlschrank
stellen. Awa Lamunchi wird mit viel Eis serviert.

Mispel

Auch die Mispel findet man inSupermarkt auf Curacao. Sie sieht ein bisschen
aus wie eine zu perfekte Kartoffel oder wie eine Kiwi ohne Harchen. Wenn die
Mispel reif ist, wird die Frucht weich und saftig. Das Fruchtfleisch kann gelb,
rétlich-braun oder dunkelbraun mit glatten oder kémigen Texturen sein. Die

Frucht ist sehr lecker und kann fir Sirups und Marmeladen verwendet werden.

Guave

Die Frichte der Guave haben einen s88uren Geschmack und passen sowohl
zu suf3en als auch zu herzhaften Gerichten.

Die Schale der Guave ist griin bis gelb. Das Fruchtfleisch kann je nach Sorte
granlich, weil3 oder sogar rot seirist die Guave gelblich und hat kleine schwarze
Punkte, dann ist sie reif.

Sie konnen die Guave roh verzehren, purieren aber auch kochen. Das
Fruchtfleisch ist normalerweise von vielen kleinen Kernen durchsetzt. Die
Konsistenz des Fruchtfleisches ist weich und je nach Reife an den Samen fast
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ein wenig
schleimig. Guave
kénnen Sie gut zu
Smoothies, Drinks
oder Dessert
verarbeiten.

Aus der Fruchtkbnnen Sie aber auch eine fruchtige Sauce, machen. Sie passt
gut zu Gemuse z.B. Broccoli und zu Fleisch.

Dazu zwei bis drei reife Guaven schédlen und in Wirfel schneiden. Die
Fruchtwirfel gemeinsam mit Kokosmilch, Joghurgtwas Zimt und Chili in einen
Blender geben und zu-
einer cremigen Sauce
mixen.




Kokosnuss

Hoch oben an den Kokospalmen sehen Sie diese griinen Kokosniisse. Sie sind
umgeben von sehr strapazierfahiger Aufl3enhaut bzw.-schicht, sodass
Kokosnusseselbst aus einer Hohe von 25 Meter schadlau Boden fallen. Das
Fruchtfleisch einer frischen, grinen Kokosnuss ist weich und geleeartig und
reich an Vitamin B und C. Es enthéalt Ballaststoffe und Mineralstoffe.

Frisches Kokoswasser ist daher ein gesunder Durstldscher, den Sie mancherorts
am Stral®enrand angebotenbekommen.




In den Superméarkten Curacaos finden Sie aber vor allem die braunen
Kokosnusse. Die Aul3enhaut ist bereits entfernt und im Grunde sind es alte
Kokosnusse. Das Fruchtfleisch des reifen Kerns ist bereits weil3 und hart
geworden. Im Gegensatz zur frischen Kokosnuss hat dieser Kern bereits
deutlich weniger Kokosmilch. Doch genau diese kénnen Sie uberraschend
einfach selber herstellen: Dazu missen Sie nur das weiRe harte
Kokosnussfleisch (in kleinerStiickchen) undheil3es Wasser in sen Mixer
geben, und das ganze ca. drei Minuten mit hoher Geschwindigkeit mixen.
Anschlie3end gie3en Sie die Mischung durch ein Sieb. Dricken Sie mit der
Ruckseite eines Loffels auf die Feststoffe, um so viel Flissigkeit wie mdglich zu
bekommen. Fertig istdie frische Kokosmilch. Um Kokoscreme zu produzieren
einfach deutlich mehr Kokosfleisch als Wasser nehmen.

Ubrigens: Aus der Ubrig gebliebenen Kokosnussmasse konnen Sie auch ganz
einfach Kokosmehl machen. Einfach die Masse fir etwa 45 Minuten bei sehr
niedriger Temperatur im Ofen trocknen und dann mit einem Mixer zu einem
Pulver Zrmahlen.
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Exotisches Gemiise

Chayote

Die Frucht hat ein  knackiges

Fruchtfleisch, das von der Konsistenz an
Kohlrabi erinnert. Die Frucht ist mild und

frisch im Geschmack und hat eine leicht

suBliche Note. Sie kann als Rohkost oder
gegart verzehrt werden. Der helle Kern

ist Gbrigens weich und ebenfalls essbar.

Zubereitet wird die Frucht auf verschiedene Arten. Roh als Teil von Salaten, in
Suppen und Eintopfen abeauch einfach als Gemus&ochen Sie Chayote wie
eine Kohlrabi. Ganz lecker auch nur leicht gegart als Wokgemiuise.

Yuca

Was im Supermarkt ein bisschen wie ein Baumstamm aussieht, ist Yuca Yuca
kann man als Gemuse verwenden (einfac! : e
kochen) aber auch zum Andicken von

SoRRen. Am leckersten aber ist Yucca wen
sie als frittierte Sattigungsbeilage zubereitet g
wird. Zur Zubereitung die Auf3enhaut mit
einem Gemuseschéler entfernen. Die Yucc
ET nolii AOOOOAEAEAT O

Minuten kochen, bevor sie getaten oder

frittiert werden kann. Mit Salz bestreuen-

fertig.
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Ocra

Die Ocra Suppe ist auf
Curacao bekannt als eine
n3AEI AEIl OOPDPAOS
Leute mogen Okra auf
diese Weise, andere
bevorzugen es, seine
Schleimigkeit
weitestgehend Zu
minimieren  und es
einfach als Beilagen
Gemiuse zu geniel3en.

Entfernen sie die Spitze
und das Ende und
schneiden Sie die Ocra in
ca. 23 cm grol3e Sticke.
Das ganze einfach ins Salzwasser mit etwas Briihe c& Blinuten kochen.

Alternativ kénnen die Schoten diinn geschnitten undige gekocht werden, so

dass sich der Schleim auflost.

Chiquito Konkomber
7EOOI EAE I AAROOGAOUO EAERO AO L EIAETA ' C
als bei einer Gurke. Im Inneren ist ein weiches Fruchtfleisch, genau wie bei einer
normalen Gurke. Konkomber chiquito wird auf der Insel angebaut und in
Salaten oder als Bestardil eines "Stobas" (Gulasch) verwendet. Zur
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Zubereitung mussen Sie erst die
Stacheln von der AufRenhaut
entfernen und dann die Gurke
halbieren. Entfernen Sie auch
das weiche Fruchtfleisch im
inneren und schneiden Sie dann
die Gurke in kleinere Stiicke. Sie
kbnnen nun z.B. Zwiebeln

- Paprika, Tomaten wund die
Chiquito Kokomber in einer Pfanne andinsten und eine leckere Gemisepfanne
daraus machen oder das Gulaschfleisch (Stoba) hinzuftigen.

Ubrigens: Das Gemiise enthalt mehrere\Btamine, einschlieRlich VitamiB1,
Vitamin B5 und Vitamin B7 (Biotin) -8itamine sind dafir bekannt, Angstgefihle
zu lindern und schadliche Auswirkungen von Stress auszugleichen.

Kochbanane

Wenn Sie im Supermarkt etwas rustikal aussehende grine, gelbe oder gar
violet-schwarzeBananen sehen, dann sind das Kochbananen. Die Farbe zeigt
den Reifegrad der Kochbanane und sie kann fur unterschiedliche Gerichte
' g & verwendet werden.

Eine grine Kochbanaa
lasst sich wie eine
Kartoffel  verwenden:
einfach  schalen, in
~ dinne Scheiben
schneiden und dann im
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Salzwasser kochen. Puriert man die Kochbanane danach, kann man sie mit
Kokosmilch und Curry verfeinern. Das Ganze ergibt einen leckeren Brei.

Eine gelbe Kohbanane ist gut zum Braten, Backen, Kochen, Frittieren oder
Stampfen. Oft wird sie einfach geschalt in langliche Scheiben geschnitten und
in einer Pfanne mit Ol angebraten. Man isst es oft als Beilage zu Fisch mit Reis.

Ein tolles vegetarisches Hauptgennt ist Kochbananemit Auberginen und Kase.
Dazu schneidet man die Zutaten in Scheiben und schichtet alles in eine
Auflaufform. Etwas Creme Fraiche oder Kochsahne dazu und mit Pfeffer und
Salz abschmecken und ab in den Ofen.

Ist die Kochbanane schwarz, scheckt sie st und ist fur ein Dessert geeignet.
Kochbanane in einer Pfanne anbraten und danach mit Honig abrunden.

Papaya

Papayas wachsen auf Curacao sehr gut und sind hier ausgesprochen lecker. Im
Supermarkt finden Sie sowohl griine als auch gelbe Papaya® griine Papaya,

die vor der Reifezeit gepflickt wurde, wird haufig in Salaten verwendet. Die
Papaya hat einen milden, frischen Geschmack, im Gegensatz zum intensiven
Geschmack einer reifen Papaya.

Die reife gelbe Papaya ist sufd und hat eine weiche, buitknliche Konsistenz.
Es ist eine grof3artige Fruchzum puren Esseroder fur das Musli oder als
interessanter Batandteil fir leckere Smoothis.

Ubrigens: Die schwarzen Kerne nicht wegwerfen, sondern trocknen und
verwenden. Z.B. um Salat zu verfeinern odals milden Pfefferersatz nutzen.
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Curacao Inspiration
Natur Pur

Auf den ersten Blick mag Curagao zunéchst wie eine eher karge Insel aussehen.
Aufgrund der geringen Regenfélle gibt es fur die Arten von Pflanzen und Tieren,
die hieriiberleben kdnnen, Einschrankungen. Bei naherem Hinsehen werden Sie
jedoch Uberrascht Gber die Vielfalt sein, die die Natur zu bieten hat. Was
zunachst wie eine eintbnige Wustenlandschaft aussieht, entpuppt sials eine
Gegend voller LebenGeographisch uterscheidet sich die Insel in den eher
higeligen Nordwesten, wo sich auch der Christoffelberg befindet und in den
eher flachen Sudosten, idem sichdie Hauptstadt Willemstad befindet.

Die vor der Nordkiuste des studamerikanischen Kontinents gelegene Insel
Curacao gehort geologisch zum venezolanischen Bergland von Coro. Drei
tektonische Platten bewegten und drickten das kleine Stick Land aus
dem Ozean und bildeten vor Millioen von Jahren diese neue Insel.

Geologische Formationen

Auf der Insel gibtes verschiedeneyeologische Formationen:

Curacao entstandvor ca. 87 Millionen Jahren durch vulkanische Aktivitaten.
Durch die Lava wurde sozusagen das Fundament der Insel aus Basaltgestein
gebildet.

Eine andere Gesteinsformation ist dah die Ablagerung von Radiolarien
entstanden. Radiolarien sind einzellige Lebewesen, die in ihrer aul3eren Schicht

49



Silicium Dioxid eingelagert haben. Diese winzigen Lebewesen sanken nach
ihrem  Absterben auf den Meeresboden. Durch verschiedene
Umwandlungspiozesse hat sich dann ein spezifisches Gestein entwickelt. Der
Christoffelberg besteht z.B. aus diesem Gestein.

Vor ca. 5 Mio. Jahren entstanden die beiden Inselteile Banda Abou
(Nordwesten) und Banda Ariba (Sudosten). Bei der Landerhebung blieben die
Korallenkalke erhalten, und dort, wo die ringférmigen Strukturen durchbrochen
wurden, haben sich tiefeingeschnittene Buchten gebildet. So entstanden z.B.
der Binnenhafen von Willemstad und die Annabaai, die zu den tiefsten
naturlichenHafeneinfahrten der Wetl zahilt.

Insgesamt ist Curacgao in vier geologische Gebiete aufgeteilt:

-, o o, 1. Die Curacao Lavaformation
Die lange Nordkiste der Insel,
die von standigen Nordost
Passatwinden durchzogen ist,
zeichnet sich durch graues
scharfkantiges Gestein aus und
erinnert  mehr an eine
unwirkliche Mondlandschaft als
an eine urbane Landschaft.

2. Die Knip Gruppe: In den
letzten 1 Million Jahren gab es
mehrere Eiszeiten, wodurch sich
der Meeresspiegel um mehrere
Meter zurtickgebildet hat. Heute
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sind daher an den Stranden aeWestkuste (Knip Gruppe) die KalksteiReste

der Korallen noch oberhalb des Wasserspiegels vorhanden.

3. Die mittlere Curaca& | Of AOET 1 $EA nAOAE ' AAOI
Felsformationen, die die Uberreste eines Korallenriffs sind. Die Felsformation
befindet aul3erhalb Willemstads und auf dem Weg in Richtung Westpunt.

4. Die Kalksteinformation: Der Sudosten der Insel zeichnet sich durihige
Kalksteinformationenaus.

Meer

Das Meer bietet vielelicht die groRRte Inspiration, denn besonders
atemberauberd wild und ungestiim ist das Meer an der rauen Nordkiste. Ein
Besuchdes Nationalparksmit dem Namen Shete Bocasi auf jeden Fall zu
empfehlen. Zerkliftete Felsen, schaumende Gischt und meterhoch
aufspritzende Wellenz all das bietet ein Besuch der Kalkstderrasse. Seit
Millionen von Jahren arbeitet sich das Meer bereits an der Kiste ab und hohlte
so tiefe Grotten in das Gestein.

Wer den 200 Hektar grof3en Nationalpark noch genauer erkunden mochte, hat
die Wahl zwischen zwei Wanderwegen, die beide in geiner Stunde zu
bewaltigen sind: Auf dem Boka Pistol Pfad schief3t die Brandung wie
Pistolenschiisse aus den Felsen in die Hohe. Auf dem Weg dorthin gibt es einen
wunderschénen Weg zur Boka Kalki.

Der zweite Wanderweg, genannt Boka Wandonflihrt entlang der zerklifteten
Lavahugel. Von der Aussichtsplattform Boka Tabla aus gelangt man tber die in
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Stein gehauenen Stufen hinab in eine Felsgrotte, wo jeder das wilde
Zusammenspiel von Land und Meer hautnah erleben kann.
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Verlassen wir den Nadinalpark und fahren die Stral3e weiter in Richtung
Westpunt, dreht sich das Bild plotzlich um 180 Grad. Das Meer wird plotzlich
nEAT AUAEI Oh EA CAOAAAUO n&AO0AOT Al EAEON
Menschen dieses Meer lieben werden. Das Wasser ist kriklai] wie kaum
woanders auf dieser Welt und wer gerne schnorchelt, der ist a@uracao
goldrichtig. 35 Strdnde und eine wunderschone Unterwasserwelt warten auf

Sie.

Gefahrliche Meeres

bewohner gibt es hier

nicht, aber wer gerne

einmal mit
Wasserschildkroten

schwimmen gehen

i EAEOA88 1iI 30

von Piscado ist dieses

maglich.

Erfahren Sie mehr
Uber die schonsten
- Strande im Kapitel
- n- AEO - AAOOS
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Landschaft
Auch die Landschatft ist abwechslungsreich. In ihren vielen Facetten lasst sie sich
am besten im Christoffel Nationalpark entdecken.

Der Christoffelpark liegt im Nordwesten der Insel auf dem Weg zwischen
Barber uwnd Westpunt und ist der grof3te Nationalpark von Curagao. Hier
befindet sich auch der 375 m hohe Christoffelberg.




Dieser Nationalpark wurde bereits in den Jahren 1972 bis 1978 erschlossen. Er ist
ein Naturschutzgebiet. Der Eingang des Nationalparks befindsith auf der
Stral3e nach Westpunt beim Landhaus Savonet. Der Christoffelpark ist mit dem
Auto, zu Ful3 oder mit dem Mountainbike zu erkunden.

Der Park biete¢ eine reiche Flora und Faunddier gibt es 500 verschiedene
Pflanzen sowie ca. 80 Vogelarten zu bestaunen, darunter Arten, die anderswo
nicht so leicht auf der Insel zu sehen sind: z. B. wilde Orchideen, die seltene
einheimische Schleiereule und das scheue Curagaiwild.

Ebenso ist es hier moglich, Leguane, Sahyen und andere im Park
vorkommende Tiere aus nachster Nahe zu betrachten. Morgens werden zudem
die kleinen gelben Zuckervogel gefuttert. Ein echtes Schauspiel.

Die Wanderung auf den Gipfel des Christoffelbergs dauert ca. zv@iinden,
wenn Sie am Eingangl. h. bei der Besuchdnformation (roter Punkt) starten.
Wenn man am Ful3 des Berges beginnt, benétigen Sie insgesamt nur ca. eine
Stunde. An der Spitze wird es anstrengend, hier sind die mutigen Kletterer
gefordert. Daher sollte man schwindelfrei seifber Aufstieg lohnt sich, um nicht
nur interessante geologische Formationen, sondern auch seltene Flechten,
Moosarten, Bromelien und Orchideen zusehen. Und naturlich fihlen Sie sich wie
ein Konig, wenn sie die Bergspitze erreicht haben und eindrucksvolkiilnas
ganze Land und das Karibische Meer blicken kénnen.
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Pflanzenwelt

Auf den ersten Blick sieht es fir manchen ErstlinBgsucher so aus, als ob auf
Curacgao nichts wirklich wachst, aulRer dorniges Gebusch und jede Menge
Kakteen. Bei genauerem Hinsehast jedoch eine Vielfalt zu entdecken, die den
Reiz der Pflanzenwelt mit weit Gber hundert verschiedenen KakteePalmen
und Baumarten ausmacht.

Das wahre Wunder der Pflanzenwelt a@uragao isam intensivsten, wenn nach
einer langeren Trockenperiodeia kraftiger Regenguss die Insel fast tber Nacht
verandert. Es ist als, wenn die Pflanzen zeigen wollen, was sie kdnnen und fur
kurze Zeit ist die Insel nicht nur griin sondern leuchtend bunt.

In dieser Zeit erwacht die Insel aus ihrem sonst so trockenen grauen Kleid und
es bluht und grunt tberall:

Kibrahacha
Straucher nach
einem
starkeren
Regenfall
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Palmen

Mit der Karibik verbinden die meisten Menschen natirlich auch Palmen.
Gemeint sind meistens die groRen Kokospalmen, aber auch die kubanische
Kdnigspalme. Auf Curacao gibt es diese Palmen selbstverstandlich auch, aber
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nicht in den Mengen, wie man das von deren karibischen Inseln gewohnt ist.
$AZI O GCEAO AO EEAO OEAIT A xAEOAOA o0AIITA
n' 11 AEOOAEOPAI | AD 1 AA grunk Edsherhadnfe @it ded O A E A
. AT AT n, AOAT EAOS8

Kakteen
Das trockene Klima préagt die Insel mgehr grof3en Saulen Kakteen. Der hoch
aufragende Kadushi Cactus &hnelt eher einem Baum mit mehreren Stammen
und mit Tausenden vao Nadeln. Doch wenn Kakteen Wbien. ist es immer ein
ganz besonderes Pflanzenwunder.




Agaven

Agaven gibt es aufCuracao wie Sand am Meer. Doch auch hier zeigt sich das
Wunder der Natur, denn eine Agave schief3t in ihrer Blutezeine unglaubliche
meterhohe Blite in den Himmel und produziert so den Nachwuchs. 1000 und
mehr Ableger wachsen an dieser Blite und verteilesich so in die Landschatt.

Aloe

Und natdrlich gibt es die weltberiihmte Alo&/era Heilpflanze auf Curacao. Sie
wéchst und gedeiht hier so gut, dass es sogar eine grol3e Aloe Vera Farm gibt,
AEA AOO AAO oI ATUA AEA ETAExRDDEOQA
herstellen.

Divi-Divi Baum

Charakteristisch und einzigartig auf den ABGseln sind die DivDivi Baume. Auf
Curacao finden Sie sie vor allem im Westteil der Insel. Die-Divi Baume sind
gut zu erkennen, denn die charakteristische Krone des Bauwichst durch den
Nordost-Passatwind nur in diese Windrichtung. Der eher kleine Baum hat eine
gefiederte Belaubung und kleine, cremegelbe, eher unscheinbare aber intensiv
duftende Bluten.

Flammenb&ume

Der Flammenbaum oder 'Flamboyant’, wie er auf Curacgenannt wird, ist ein
wunderschoner, groRer, sommerlich griner Laubbaum, der bis zu 17 m grof3
werden kann. Seine hellgriinen Blatter stehen im Kontrast zu den auffallend
leuchtend orangeroten Bliten. Der Flamboyant ist eine tropische Baumart. Er
bltiht nachder Trockenperiode in den Sommermonaten.
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Frangipani Baum

Der Frangipani ist ein wohlriechender westindischer Jasminder auch
Tempelbaum, wie er oft genannt wird. Er ist ein Synonym fur Sonne, Sommer
und Entspannung, da die meisten Menschen den Frarayp nur vom Urlaub in
sonnigen Regionen kennen. Der Stamm und die Aste sind knochig und
merkwirdig verzweigt, aber die Bluten dieses Baumes sind zart wie Porzellan
und wunderschon. Die Blitenpracht gibt es in vielen Farbschattierungen von
Weil} bis gelb undron hell-bis dunkelrosa.

Kalebassen Baum

Der Kalebassenbaum gehort zu der Familie der Trompetenbaumgewachse. Er
ist ein immergriner Baum auf Curacao und produziert auffallend grofRe
'Fruchte’, die rundlich bis elliptisch sind. Die Friichte der Wildfornallen eine
GroRe von etwa 10 cm. Frichte von kultivierten Baumen kdnnen sogar eine
GroRe von 45 cm erreichen. Die Friichte sind zunéchst griin, spater gelb und
ausgereift braun. Der Kalebassenbaum zieht nach unserer Erfahrung auch
Fledermause und Kolibris anDie Friichte des Kalebassenbaums sind nicht
essbhar. Aus den schon vor der Reife geernteten, getrockneten, ausgehdhlten
und polierten Frichten werden Schalen, TrinkgefalBe und diverse
Kunstgegenstande, aber auch RumHaasseln hergestellt. Die Sklaven steltie
friher aus Kalebasse Becher, Schiisseln, Schopfkellen und andere nitzliche
Haushaltsgegenstande her.

Neem Tree

Der Neem Tree oder Niembaum ist ein wirklich aul3ergewdhnlicher Baum. Der
Niembaum ist ein immergriner Baum mit einer Hohe von bis zu 20 Metelen
bltiht mit kleinen weil3en Bliten, die einen angenehmen Duft haben. In Indien
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wird dieser leicht anbaubare und sehr widerstandsfahige Baum als heilig
betrachtet. Er spielt dort bereits seit Jahrtausenden in der Ayurvedischen
Medizin eine grofe Rolle. Fschungseinrichtungen in Amerika und Europa
untersuchen seine vielféaltigen Einsatzmdglichkeiten.

Moringa Baum

$AO n-i1 OETCA /1 AEERAOAD "ABI OOAII O 600
Im Laufe der Jahrhunderte hat Moringa sich Uber die tropischen und
subtropischen Regionen der Erde verteilt. So ist der Moringa Baum auch auf
Curagao angekommen. Bei karibisch warmen Temp®iren wachst er
hervorragend. Der Moringabaum ist eher unscheinbar und fallt am ehesten
wegen seiner vielen groRen Samenschoten auf, die an ihm fdich
herunterhédngen.

Géabe es einen Oscar oder einen Nobelpreis fiur Pflanzen, ginge dieser Preis ganz
sicher an den Moringa Oleifedaum. Dieser Baum wird haufig auch als
n701 AAOAAOGI O OT A OAET %OOOAC A1 O n30b
ohne Grund.Inzwischen zeigen mehr als 700 wissenschaftliche Studien, wie
gesundheitsforderlich dieser Baum ist. Allein 70 % aller Erkaltungskrankheiten
kénnten mit den Extrakten des Baumes verhindert werden. Moringa starkt das
Immunsystem so aul3erordentlich, so dassicht nur lastige Erkaltungen
verhindert werden, sondern auch ein wirkungsvoller Schutz gegen viele andere
Krankheiten aufgebaut wird.

Manzalina Baum

So gesund der NeerTree oder der MoringaBaum ist, so gefahrlich ist der
Manzalina Baum, denn dieser Baum ist giftig. Manzalina Baume sind auf der
Insel weit verbreitet. Es ist ein Baum mit hellbrauner, glatter Rinde und kleinen,
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grinen Blattern. Wenn Manzalina BAume an Strandstehen, sind sie sicherlich
willkommene Schattenspender. Sie sind aber auch wegen ihrer Giftigkeit mit
einem grol3en orangefarbenen Schild gekennzeichnet. Manzalina Baume sind
bei trockenem Wetter vollig ungeféhrlich. Bei Regen dagegen sollte man sie
wirklich meiden. Auch die Frichte sind in keinem Fall essbar. Der Baum enthélt
einen milchigen Saft, der auf der Haut nach etwa einer halben Stunde heftiges
Brennen, Entztindungen und Blaschehusschlag verursacht. Kommt der giftige
Saft in die Augen, iseine Eblindung wahrscheinlich.

Fruchtbaume und-Straucher

Auf Curacao gedeihen ebenso Fruchtbaume wie z. B. Mangand
Bananenbaume. Aber auch der weniger bekannte Tamarindenbaum, der
Guandbana oder der ShimorukStrauch, der kirschahnliche Frichte
hervorbringt, wachsen auf Curacao.

Altester Baum von Curagao

Zum guten SchlussDer alteste Baumvon Curacgao befindetsich im Hofi Pastor
Garten in Barber. Dieser Baum mit seinen ausladenden Brettwurzeln ist tUber
800 Jahre alt. Der Hofi Pastor ladt zu einem wunderschdnen, ausgedehnten
Spaziergang durch den naturbelagnen und schattigen Garten ein. Die
Gesamtflache des Parks ist 12 Hektar. Ein wenig Zeit ist nétig, um dieses
Naturschutzgebiet in seiner wilden Schonheit zu erfassen und den Baum zu
entdecken. Hier ist man meistens alleine unterwegs und kann selbst irr de
Mittagshitze verweilen. Am Ausgang wieder angelangt, sollte man sich
unbedingt ein selbstgemachtes 'Awa Lamunchi' (= Limonen Getrank) oder
einen 'TamarindeSaft (= Getrank aus der Baumfrucht Tamarinde, auch
Sauerdattel genannt) an der Saftbar gbnnen.
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Tierwelt

Die Insel Curagao ist subtropisch und halbtrocken und hat als solche die
zahlreichen tropischen Arten von Saugetieren, Vogeln und Eidechsen, die am
haufigsten in tropischen Gebieten und Regenwaldern vorkommen, nicht zu
bieten. Aber Vogelfreunde wedlen von der Insel begeistert sein, denn die
einzigartige, von weiten Kakteenlandschaften, felsigen Kistenstreifen bis hin
zu grinen Waldern gepragte Natur, bietet den idealen Lebensraum fiur eine
breite Vielfalt von gefiederten Bewohnern. 168 Vogelarten waden bisher
registriert, und jedes Jahr entdecken Forscher neue Spezies.

Circa 51 von diesen 168 Arten sind auf Curacao heimisch, 71 davon aus

. T OAAT ACEEA AET CAEITCATh VY ! O0OAT OET 2
kommen aus Sudamerika. Der wohl am hiigsten zu sehende Vogel unter

ihnen ist der Trupial. Der Wappenvogel Curacaos fallt mit seinem schwarzen
Flederkleid, dem grell orangenen Bauch und wei3en Flecken auf den Fligeln
ebenso wie mit seinem charakteristischen Gesang auf.

Hobbyornithologen zielt es in der Regel in den Nordwesten der Insel. Hier
finden sie viele Kolibris, Papageien sowie verschiedene Sittichsarten. Aber auch
Bananaquits, Pirolen, mehrere Arten von Méwen, groRe Kormorane, Reiher
oder auch den WaraVara Greifvogel bereichern dort ié Vogelwelt.

Pelikane stolzieren immer wieder direkt am Strand wo sie beim Fischfang
beobachtet werden kdnnen. GrolRRere Flamingg€olonien gibt es in Jan Thiel, an
der Bullenbaai, in Willibrodus und auch im Christoffelpark.
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Links: Wara Wara
Falke

Unten: St. Thomas
Sittiche
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Oben links: Kolibri  Oben rechts: Trupial  Unten: Flamingos




Last but not least:

Tausende kleine freche
Zuckervogel, die sofort

zur Stelle sind, sobald sie
nur Zucker oder was
SiuRes riechen, laden zum
Beobachten ein.

Auch die Pelikane sind am Strand haufig beim Fischfang zu beobachten.
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